Au menu cette semaine —Déjelme\f

30
LUNDI | Mai

Crépe aux champignons
Chou-fleur sauce gribiche
Paté de foie

Macédoine a la mayonnaise

Colin sauce bouillabaisse ((# ):

Viennoise de dinde

Riz a la sauce tomate

Julienne de légumes

Tomme blanche
Fromage blanc

P'tit Louis

Corbeille de fruits =
Compote de pommes
Mousse a la noix de coco
Liégeois au chocolat

Liégeois a la vanille

7%\ )
g@* Nouveauté (=

( 21 )

MARDI | Mai

Tomate persillée
Andouille cornichons
Taboulé

CEufs durs mayonnaise &9

Sauté de beeuf au paprika

Macaroni a la carbonara

épaule, macaroni, huile, créme, emmental, lardon,

Poélée de légumes

Macaroni

Edam
Fondu Président

Yaourt nature sucré

Panna cotta &9
Compote pommes cassis
Pudding

Corbeille de fruits &=

\_ J

Verger ) Spécialiteé
7 EcoRespon kZ du chef

Ce menu est cuisiné par

s le chef

et son équipe
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France

Produits
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~
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JEUDI | 140

Radis beurre
Concombre vinaigrette
Pain de légumes

Saucisson a l'ail fumé

1k

Escalope de poulet

Beignet calamar sauce tartare

Gratin de brocolis béchamel

Pommes vapeur

Cotentin
Fromage blanc

Coulommiers

Yaourt aromatisé

Gateau marbré &y

&=
Compote pommes fraises

Corbeille de fruits

o Péche

responsabl

Nous avons identifié en gras un menu conseillé qui répond a un équilibre alimentaire sur la semaine
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VENDREDI Jun

Endives aux cro(itons

Torti tricolores
a la méditerranéenne

Assiette de salami

Carottes rapées o
vinaigrette
Filet de lieu 7
sauce basquaise ~

Grilladou de bceuf au poivre

Jeunes carottes
saveur orientale

Farfalle

Yaourt nature sucré
Brie

Fraidou

Corbeille de fruits (o)
N
Compote pommes bananes
Mousse saveur creme briilée

Tarte aux pommes
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