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Pizza au fromage Andouille cornichons

Friand a la viande

Concombre vinaigrette

. Carottes Local . .
Salade haricots verts A 2 - Museau vinaigrette Salade de riz

rapees au mais Tomates sauce riz, haricot rouge, poivron
Paté de foie CEufs durs mayonnaise Radis beurre
B mangue (Sarran)
Taboulé de quinoa (%)) Salade de lentilles Coquillettes sauce cocktail Assiette de salami
=~ lentille, croutons, biichette, miel, coriandre
Saute de boeuf Palette de porc . . Jon Filet de cabillaud T
; 1 l : P Chicken Wings rotis ) o
Vbf madrilene ) a la provencale sauce creme estragon .,
Gratin de la mer B | Kefta d'agneau au raz-el-hanout Endives flamande au gratin Spaghetti a la bolognaise
Cube colin, Vdt bland, creme, champignons, ”

Pommes boulangéres Printaniére de légumes

Carottes persillées Spaghettis
Julienne de légumes Semoule aux raisins

Riz créole Epinards a la créeme

Yaourt nature sucré Coulommiers Bichette mi- chévre

Fraidou
Edam Fromage fondu a I'emmental

Cotentin Yaourt nature sucré
Petit moulé

Yaourt nature sucré Fromage blanc Croiite noire

Corbeille de fruits

= Grillé aux pommes

Corbeille de fruits (o) Compote de
N pommes et péches
Mousse a la framboise Compote de pommes et Panna cotta au Abricots a la créme anglaise
bananes citron et framboises 9
Compote de pommes et cassis Corbeille de fruits (=) Compote de pommes Gateau au yaourt &
Flan nappé au caramel Entremets a la pistache Cocktail de fruits Corbeille de fruits =)
) , Origine o Péche x, Verger Produits (W Spécialité R e
(&) Nouveaute A, £ronce £ responsabt & Ecorespon locaux X du chef Institut St Dom|n|que
Ce menu est cuisiné par
» le chef
et son équipe elior (@

Nous avons identifié en gras un menu conseillé qui répond a un équilibre alimentaire sur la semaine



